
MENUPLAN 18.03. - 24.03.2024

F E U E R _ H O M E F E U E R _ W O R L D F E U E R _ V E G I

M
O

N
T

A
G

B E R N E R  R Ö S T I

—
mit Speck, Zwiebeln, Raclettekäse und

Spiegelei
*

Herkunft Fleisch: Schweiz

P O U L E T  C O R D O N  B L E U

—
mit Röstikroketten

und glasierte Karotten mit Schnittlauch
*

Herkunft Fleisch: Schweiz

S E I T A N  K I C H E R E R B S E N

P E P E R O N I  G E S C H N E T Z E L T E S

—
mit Harissa und Ras el Hanout und Bulgur

D
IE

N
S

T
A

G

C H I C K E N  K O R M A

—
mit Pouletschenkel Ragout, Cashew Curry

Sauce, Basmati Reis und Zucchini Sabiz
*

Herkunft Fleisch: Schweiz

P A S T A  C A R B O N A R A

—
mit Speck, Schinken, Rahm,

Blattpetersilie
und Grana Padano

*
Herkunft Fleisch: Schweiz

L I N S E N - G U L A S C H

—
mit Wurzelgemüse mit Creme Fraiche Purpur

Weizen

M
IT

T
W

O
C

H

P A S T A  C O N  P O L P E T T I N E  A L

S U G O  D I  P O M O D O R O

—
mit Tomatensugo, Meatballs, Cherrytomaten

und Grana Padano
*

Herkunft Fleisch: Schweiz

P O U L E T S C H N I T Z E L

—
mit Ofen-Kartoffel, Sauerrahmsauce

und Grillgemüse
*

Herkunft Fleisch: Schweiz

R O T E S  T H A I  C U R R Y

—
mit Bio Tofu, Karotten, Broccoli, Peperoni

und Erdnüsse dazu Basamti mit Linsen und
Quinoa

D
O

N
N

E
R

S
T

A
G

F L E I S C H K Ä S E

—
mit Senfsauce, Lyonerkartoffeln und

gedünsteter Weisskabis mit Kümmel und
Peterli

*
Herkunft Fleisch: Schweiz

Z Ü R C H E R  G E S C H N E T Z E L T E S

—
mit Reis und Rüebli

*
Herkunft Fleisch: Schweiz

B L U M E N K O H L  W I N G S

—
mit koreanischer Woksauce, Fried Rice,

Kefen, Sprossen und Pfälzer

F
R

E
IT

A
G

S C H L E M M E R F I L E T  B O R D E L A I S E

—
mit Wildreis, Lauch

mit Paprika und Thymian
*

Herkunft Fisch: Deutschland

P U R E  B E E F B U R G E R  2 0 0 G

—
dazu Frischer Brotbun

mit Käse gratiniert
mit Gurke, Tomate,

Eisberg, Cocktail-Sauce
und Pommes frites

*
Herkunft Fleisch: Schweiz

—

SA
M

S
T

A
G

P A S T E T L I  M I T  B R Ä T C H Ü G E L I

—
mit Weissweinsauce, Trockenreis und Erbsli

mit Rüebli
*

Herkunft Fleisch: Schweiz

G E B R A T E N E  M A I S P O U L A R D E N -
B R U S T

—
mit Kräuterjus,

gebratene Spätzli
und Gemüse

*
Herkunft Fleisch: Schweiz

G E B R A T E N E  Z I E G E N K Ä S E

M É D A I L L O N S

—
mit Marktgemüse

verfeinert mit Oliven-öl
und Reibkäse

SO
N

N
T

A
G

P E N N E  A R A B I A T A  M I T  R I N D S -
G E S C H N E T Z E L T E M

—
*

Herkunft Fleisch: Schweiz

A U G U S T I N E R S C H Ü B L I G

—
mit Senf,

Salzkartoffeln
und Lauchgemüse

*
Herkunft Fleisch: Schweiz

W A L D F E E - R Ö S T I

—
Goldbrauner Rösti

mit Waldpilzkräutersauce



MENUPLAN 18.03. - 24.03.2024

F E U E R _ S U P P E F E U E R _ W Ä H E F E U E R _ S A L A T

M
O

N
T

A
G

T A G E S S U P P E

— —
A N D I A M O  S A L M O N  S A L A D

—
Rauchlachs mit Eisberg, Rucola, Edamame

Bohnen,
Nüssen und Zitrone

D
IE

N
S

T
A

G T A G E S S U P P E

— —
A N D I A M O  S A L M O N  S A L A D

—
Rauchlachs mit Eisberg, Rucola, Edamame

Bohnen,
Nüssen und Zitrone

M
IT

T
W

O
C

H T A G E S S U P P E

— —
A N D I A M O  S A L M O N  S A L A D

—
Rauchlachs mit Eisberg, Rucola, Edamame

Bohnen,
Nüssen und Zitrone

D
O

N
N

E
R

S
T

A
G T A G E S S U P P E

— —
A N D I A M O  S A L M O N  S A L A D

—
Rauchlachs mit Eisberg, Rucola, Edamame

Bohnen,
Nüssen und Zitrone

F
R

E
IT

A
G

T A G E S S U P P E

—
H E U T E  I S T  W Ä H E N T A G !

—
2 Wähen nach Wahl & Salat vom Buffet:

Spinatwähe,
Käsewähe,

Zwiebel-Speckwähe,
Früchtewähe

*
Herkunft Fleisch: Schweiz

A N D I A M O  S A L M O N  S A L A D

—
Rauchlachs mit Eisberg, Rucola, Edamame

Bohnen,
Nüssen und Zitrone

SA
M

S
T

A
G

T A G E S S U P P E

— —
A N D I A M O  S A L M O N  S A L A D

—
Rauchlachs mit Eisberg, Rucola, Edamame

Bohnen,
Nüssen und Zitrone

SO
N

N
T

A
G

T A G E S S U P P E

— —
A N D I A M O  S A L M O N  S A L A D

—
Rauchlachs mit Eisberg, Rucola, Edamame

Bohnen,
Nüssen und Zitrone

Ö F F N U N G S Z E I T E N :
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